
DOMAINE DE CHEVALIER 
GRAND CRU CLASSÉ DE GRAVES 

Situé à Léognan, capitale des 
Graves, le Domaine de 
Chevalier est d'origine très 
ancienne. Il est représenté en 
1783 sur la carte de Pierre de 
Belleyme, l'ingénieur géographe 
de Louis XVI. 

En 1983, la propriété est 

acquise par la famille 
Bernard, leader français des 

eaux de vie et important 

négociant en grand vin de 
Bordeaux. 

Elle est gérée depuis lors par 
Olivier Bernard entouré de son 

équipe. Sous son égide, se 
perpétue l'esprit d'équilibre et 
de recherche de la perfection, 
qui depuis 150 ans, signe la 

production de ce domaine 
exceptionnel. 

Le Domaine de Chevalier 
rouge, est l'un des fleurons des 
Grands Crus Classés de 
Bordeaux. 

Le Domaine de Chevalier blanc 
est reconnu comme l'un des plus 
grands vins blancs secs du 
monde. 

VIGNOBLE & VINIFICATION 

En conversion Bio 
Blanc: Certification en 2023 
Rouge: Certification en 2024 

Sols 

Graves sur sous-sol argilo-graveleux 

ROUGE 

Encépagement 60ha 
Cabernet-sauvignon 63%

Merlat 30% - Petit verdot 5% 
Cabernet-franc 2% 

Vendanges 

Manuelles en cagettes, tri 
méticuleux à la vigne, puis tri 
manuel sur grappe, au chai suivi 
d'un tri optique et densimétrique 
des baies. 

Vinification 

Quatre cuviers (cuves acier, 
cuves inox, cuves tulipes en 
béton, cuves bois) pour optimiser 
la sélection parcellaire, parfaire 
l'extraction et affiner 
l'assemblage 

Elevage en bamques 
du grand vin (/13 bois neuf) 
pendant 18 mois 

Appellation 

Pessac-Léognan 

Second Vin 

L'ESPRIT DE CHEVALIER

BLANC 

Encépagement 

Sauvignon 70%

Sémillon30% 

Vendanges 

Manuelles en cagettes. 
3 à 5 sélections, au gré de la 
maturité. Débourbage 
traditionnel par le froid et 
fermentation en barrique. 

Vinification 

Débourbage et fermentation 
directe en barrique 
Elevage en barrigues 
du grand vin (/13 bois neuf) 
pendant  /Bmois 

lha 




