DOMAINE DE CHEVALIER
Situé a Léognan, capitale des Graves, le
Domaine de Chevalier est d’origine tres
ancienne. Il est représenté en 1783 sur la carte de
Pierre de Belleyme, lingénieur géographe de
Louis XVI.
En 1983, la propriété est acquise par la famille
Bernard, leader francais des eaux de vie et
important négociant en grand vin de Bordeaux.
Elle est gérée depuis lors par Olivier Bernard
entouré de son équipe. Sous son égide se
perpétue Pesprit d’équilibre et de recherche de la
petfection qui depuis 140 ans signe la production
de ce cru d’excellence.
Le Domaine de Chevalier rouge, produit phare
de lappellation Pessac-Léognan, appartient a
Pélite des Grands Crus Classés de Bordeaux.
Le Domaine de Chevalier blanc est reconnu
comme l'un des plus grands vins blancs secs du
monde.

DOMAINE DE CHEVALIER
VIGNOBLE ET VINIFICATION
Appellation : Pessac-Léognan
Sols : graves sut sous-sol argilo-graveleux
Vin rouge 45 ha — grand vin 100 000 bouteilles
Vin blanc 5 ha — grand vin 18 000 bouteilles

BrLANC
Vendanges : manuelles en cagettes
3 a 5 sélections, au gré de la maturité.
Débourbage et fermentation en barrique.
Vinification : fermentation directe en barrique,
élevage du grand vin 18 mois en barrique (1/3
bois neuf), avec batonnage des lies.

ROUGE
Vendanges : manuelles en cagettes, tti
méticuleux 2 la vigne, puis au chai avant et apres
éraflage
Vinification : Deux cuviers dont 'un équipé de
petites « cuves tulipes » en béton (depuis 2013),
pour accroitre la sélection parcellaite, parfaire
Pextraction et affiner I’assemblage.
Elevage en batriques du grand vin (1/3 bois
neuf) pendant 16 a 18 mois, batonnage des lies
durant les 4 premiers mois.
Second Vin : Esprit de Chevalier

JOMAINE 1 CHEVALI

GRAND CRUI CLASSE DE GRAVES

APPELLATION PESSAC-LEOGNAN

(85 % sauvignon — 15 % sémillon)

Alc13°

2000

Une grande année avec un bon
rendement. Un joli printemps et un été
chaud. Des fruits trés muars et sains. Le
soleil en continu durant toutes les
vendanges.

Récolte des premiers sauvignons blancs
début septembre et les derniers cabernets
le 10 octobre.

Commentaire de dégustation :

DOMAINE DE CHEVALIER BLLANC 2000

Couleur cristalline, or pale reflets verts.
Nez intense, pur, trés complexe.
Sensation de fraicheur (agrumes, fruits
exotiques, fleur, minéraux).

Vif et riche a 'attaque en bouche, grande

intensité de saveurs. Acidité bien
présente.
Développement puissant et ample,

l'acidité dynamise le vin.

Saveurs complexes omniprésentes, la
minéralité donne une impression de
structure.

Tres long en bouche, trés "équilibré".
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